PRO NASE NEJMENSI S AV O YA

restaurant & lounge

POLEVKA

Hovézi consommmé, nudle, kofenovd zelenina 125,-

HLAVNi CHODY DEGUSTACNI MENU
Kureci nugetky, hranolky nebo bramborovd kase 285,-

Svickovd omdcka s karlovarskym knedlikem 245,-

o ‘x - . . Hovézi tatardk ze svickové, zloutkovy gel, kavidr ze sdji, chlebové chipsy
Svickovd omdacka, hovézi maso, karlovarsky knedlik 345,- Fatal No.1 Brut Nature, Roman Fabig, Ceskd republika
Treska, bramborovd kase 365,-

Spagety s rajcatovou omackou 199,- L. . .
Tarhona, zampion, bazalka, spek, brynza
Hranolky s keCupem 95.- Bourgogne Blanc 2021, J.-M. Boillot, Francie
DEZERTY
Treska Skrei, kimchi, porek, Grenaille, kysané zeli
Livance, ¢okolddovd péna, maliny, slehacka 199.- Gotlessbrun Weiss 2020, Markowitsch, Rakousko
Kopecek zmrzliny nebo sorbetu 90.- -

Kachna, yakitori, Cervend fepa, fiky, rakytnik
Céte de Nuits Village 2018, Domaine Julien, Francie

KKk

Cokolddovd p&na Valrona, maliny, crumble, Baileys, kakao
Eminente Reserva 7 years old, Kuba

5-ti chodové degustacnimenu 1995 CZK / osoba
5-ti chodové degustacni menu vcetné pdrovdnis vinem 2995 CZK / osoba

Degusta&ni menu je s ohledem na délku konzumace mozné objednat do 20:30.

Ceny jsou uvedeny v Ceskych korundch a obsahuji DPH.
Informace o obsazenych alergenech Vam poskytne nase obsluha na vyzadani.

RESTAURACE SAVOYA JE SOUCASTI SKUPINY ASTEN HOTELS.



SAVOYA

restaurant & lounge

SIGNATURE KOKTEJLY

Portofino & premium tonic Italsky suchy gin, citrén, rozmaryn 285,-
Alfred Alfred vermut, grepovd soda, grep 265,-
Hennessy coffee negroni Hennessy V.S.0O.P., Campairi Bitter, Martini Rosso, kdva, pomeranc  325,-
Penicillin Glenmorangie original, citrén, zdzvor, med 255,-
PREDKRMY

Tarhona, zampion, bazalka, Spek, brynza 295,-
Divoky losos, fedkev, kavidr, uzend majonéza, dashi 425,-
E Nd&S sommeliér doporucuje Gotlessbrun Weiss 2021, Markowitsch 180,-
Hovérzi tatardk ze svickové, Zloutkovy gel, kavidr ze séji, chlebové chipsy 395,-
POLEVKY

Hovézi consommé, karotka, terina z hovéziho zebra, domdci nudle, pazitka 185,-
Cibulovd polévka, syr Comté, krutony, konak Hennessy X.O. 195,-
SALATY A VEGETARIAN

Hummus, paprika, rajce, koriandr, cizrna 345,-
NASE SPECIALITY

Chobotnice, hummus, paprika, rajce, koriandr, cizrna 575,-1795.-
Tygfi krevety, hummus, paprika, rajce, koriandr, cizrna 495,- / 675,-
TESTOVINY

Tagliolini aglio olio, tygfi krevety, chobotnice, piment d Espelette 565,-/785,-
Tagliolini, Cerny lanyz, bio vejce 63°C, paZitka 495,- | 775.-
* extra gram lanyZze navic 195,-

Ceny jsou uvedeny v Ceskych korundch a obsahuji DPH.
Informace o obsazenych alergenech Vém poskytne nase obsluha na vyzaddani.

RESTAURACE SAVOYA JE SOUCASTI SKUPINY ASTEN HOTELS.

SAVOYA

restaurant & lounge

HLAVNi CHODY

Hovézi svickovd omdcka, karlovarsky knedlik, brusinky, citron

Treska Skrei, kimchi, pérek, Grendaille, kysané zeli
* doporucend priloha — bramborovd kase

Teleci fizek na prepusténém mdsle s bramborovou kasi, okurkovy saldt
E Nd&S sommeliér doporucuje Riesling Trocken 2022, Zehnthof Luckert

Bio kufeci stehno a prso, lanyzovy jus, variace kvétdku, Eerny zimni lanyz
* doporucend priloha — bramborovd kase

Kachna, yakitori, Cervend fepa, fiky, rakytnik

Hovérzi svickovda Black Angus, variace karotky, cibule, teleci jus
* doporucend priloha - steakové hranolky

PRILOHY

Bramborovd kase, Hranolky julienne, Steakové hranolky, Okurkovy saldt, Mdslové grenaille s paZitkou

Hummus, paprika, rajce, koriandr, cizrna

SYRY A SUSENA SUNKA

Vybér francouzskych syr¥, hruskovd marmeldda, brioche

lberico, Pata Negra - Bellota, rajcatovd bageta

DEZERTY

Vybér domdcich sorbetd a zmrzlin (cena za kopecek)
Tvarohové knedlicky, Svestky, povidla, crumble, zmrziina z bilého mdku

Cokolddova pé&na Valrhona, maliny, crumble, kakao, Baileys

Ceny jsou uvedeny v Ceskych korundch a obsahuji DPH.
Informace o obsazenych alergenech Vam poskytne nase obsluha na vyzaddni.

RESTAURACE SAVOYA JE SOUCASTi SKUPINY ASTEN HOTELS.
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