PRO NASE NEJMENSI

POLEVKA

Hovézi consommé, nudle, kofenovad zelenina 125,-
HLAVNI CHODY

Kureci nugetky, hranolky nebo bramborovd kase 285,-
Treska, bramborovd kase 325.-
Spagety s rajc¢atovou omdackou 199,-
Hranolky s keCupem 95,-
DEZERTY

Palacinka s marmelddou nebo nutellou a Slehackou 189,-
Kopecek zmrzliny nebo sorbetu 90.-

Ceny jsou uvedeny v Ceskych korundch a obsahuji DPH.
Informace o obsazenych alergenech Vam poskytne nase obsluha na vyzadani.

RESTAURACE SAVOYA JE SOUCASTI SKUPINY ASTEN HOTELS.

SAVOYA

restaurant & lounge

DEGUSTACNI MENU

Hovézi tatardk ze svickové, Zloutkovy gel, kavidr ze sdji, kimchi, chlebové chipsy
Fatal No.1 Brut Nature, Roman Fabig, Ceskd republika

oKk

Chrest, tarhona, kozi syr, medvédi Cesnek
GrUner Veltliner Kalmuck 2022, F.J.Gritch, Rakousko

*okk

Treska Skrei, hrdsek, kysané zeli, Champagne, kavidar
Sur Sur 2022, Donnafugata, Sicllie

k3kok

Jehné&ci hfbet a raminko, smrz, zeleny chiest, Cerny Cesnek, brynza
Ultreia St. Jacques 2021, Raul Pérez, Spanélisko

k3kok

Cokoladdovd pé&na Valrhona, maliny, crumble, Baileys, kakao
Eminente Reserva 7 years old, Kuba

5-ti chodové degustacnimenu 1995 CZK / osoba
5-ti chodové degustacni menu vcetné pdrovdnis vinem 2995 CZK / osoba

Degusta&ni menu je s ohledem na délku konzumace mozné objednat do 20:30.



SAVOYA

restaurant & lounge

SIGNATURE KOKTEJLY

Portofino & premium tonic Italsky suchy gin, citrén, rozmaryn 285,-
Alfred Alfred vermut, grepovd soda, grep 265,-
Hennessy coffee negroni Hennessy V.S.0O.P., Campairi Bitter, Martini Rosso, kdva, pomeranc¢  325,-
Penicillin Glenmorangie original, citrén, zdzvor, med 255,-
PREDKRMY

Variace chrestu, smazené vejce, Prazskd Sunka, kien 345,-
Hovézi tatardk ze svickové, Zloutkovy gel, kavidr ze sdji, kimchi, chlebové chipsy 395.-
Divoky losos, ponzu, kavidr, fedkvicka, kopr 425,-
E N&3s sommeliér doporucuje Griner Veltliner Kalmuck 2022, F.J.Gritch 195,-
POLEVKY

Polévka dle denni nabidky 165,-
Hovézi consommé, karotka, terina z hovézino zebra, domdci nudle, pazitka 185,-
SALATY A VEGETARIAN

Chrest, tarhona, kozi syr, medvédi Cesnek 295,-
Chrest, srdickovy saldt, miso, karotka, piemontsky ofisek, fedkvicka 365,-
* extra tygfi krevety navic (cena za jeden kus) 75.-
TESTOVINY

Tagliolini, Cerny letni lanyz, bio vejce 63°C, pazitka 495,- | 645,-
* extra gram lanyZe navic 165,-
Tagliolini aglio olio, tygrfi krevety 475,- | 665,-

Ceny jsou uvedeny v Ceskych korundch a obsahuji DPH.

Informace o obsazenych alergenech Vém poskytne nase obsluha na vyzaddani.

RESTAURACE SAVOYA JE SOUCASTI SKUPINY ASTEN HOTELS.

SAVOYA

restaurant & lounge
HLAVNi CHODY

Tarhona, kozi syr, chfest, medvédi Cesnek

Bio kureci stehno a prso, lanyz, brokolice, bily chrest, lanyzovy jus
* doporucend priloha — bramborovd kase

Teleci fizek na prepusténém mdsle s bramborovou kasi, okurkovy saldt

Treska Skrei, hrdsek, kysané zeli, Champagne, kavidr

Jehnécihfbet a raminko, smrz, zeleny chrest, Cerny Cesnek, brynza

Hovérzi svickovd Black Angus, variace karotky, cibule, teleci jus
* doporucend priloha - steakové hranolky

PRILOHY

Bramborovd kase, Hranolky julienne, Steakové hranolky, Okurkovy saldt

SYRY A SUSENA SUNKA

lberico, Pata Negra — Bellota, rajcatovd bageta

Vybér francouzskych syrl, hruskovd marmeldda, brioche

DEZERTY

Vybér domdcich sorbetd a zmrzlin (cena za kopedcek)
Tvarohové knedli¢ky, jahoda, rebarbora, pampeliska

Cokolddova p&na Valrhona, maliny, crumble, kakao, Baileys

Ceny jsou uvedeny v Ceskych korundch a obsahuji DPH.
Informace o obsazenych alergenech Vam poskytne nase obsluha na vyzaddni.

RESTAURACE SAVOYA JE SOUCASTi SKUPINY ASTEN HOTELS.
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