PRO NASE NEJMENSI

POLEVKA

Hovézi consommé, nudle, korenovd zelenina

HLAVNi CHODY

Kureci nugetky, hranolky nebo bramborovd kase
Canddt, bramborova kase
Spagety s rajc¢atovou omdackou

Hranolky s keCupem

DEZERTY

Palacinka s marmelddou nebo nutellou a slehackou

Kopecek zmrzliny nebo sorbetu

Ceny jsou uvedeny v Ceskych korundch a obsahuji DPH.
Informace o obsazenych alergenech Vam poskytne nase obsluha na vyzadani.

RESTAURACE SAVOYA JE SOUCASTI SKUPINY ASTEN HOTELS.

135.-

235.,-
275,-
189.-

95.-

SAVOYA

restaurant & lounge

DEGUSTACNI MENU

Sashimi z divokého lososa, okurka, kavidr, ponzu, séja, fedkev, ryzovy chips
GrUner Veltliner DAC 2023, Ingrid Groiss, Rakousko

oKk

Tarhona, kozi syr, divoky Cesnek, mlady Spendt, lisky, slunecnice
Sauvignon Blanc Sahara 2021, Roman Fabig, Ceskd republika

KoKk

Canddt, Pata Negra, lisky, porek, kavidr, Safrénovd brambora
Bourgogne Blanc 2020, Henri Germain, Francie

k3kok

Bio kureci stehno a prso, celer, hnédé mdslo, hribky, kufeci jus
Langhe Nebbiolo 2022, Sottimano, Itdlie

k3kok

Cokolddovd pé&na Valrhona, slany karamel, bandn, zdzvor
Most Amarone Barrique, Bepi Tosolini, Itdlie

5-ti chodové degustaénimenu 1995 CZK / osoba
5-ti chodové degustacni menu v&etné pdrovdnis vinem 2995 CZK / osoba

Degustacni menu je s ohledem na délku konzumace moziné objednat do 20:30.



SAVOYA

restaurant & lounge

SIGNATURE KOKTEJLY

Portofino & premium tonic Italsky suchy gin, citrén, rozmaryn 295,-
Rose Belvedere Belvedere vodka, limetka, rdzovd limondda 295,-
Strawberry negroni Tangueray No °10, Campairi Bitter, Martini Rosso, jahody 375,-
Pornstar Martini Royal Moét & Chandon Brut Imperial, Belvedere vodka, passion fruit 455,-
PREDKRMY

Hovérzi tatardk ze svickové, Zloutkovy gel, kavidr ze sdji, kimchi, chlebové chipsy 395,-
Sashimi z divokého lososa, okurka, kavidr, ponzu, sdja, fedkev, ryzovy chips 445,-
E N&3s sommeliér doporucuje Griner Veltliner DAC 2023, Ingrid Groiss 180,-
POLEVKY

Polévka dle denni nabidky 165,-
Hovézi consommé, karotka, jatrové knedlicky, Zloutkové nudle, pazitka 215,-
VEGETARIAN

Tarhona, kozi syr, divoky cesnek, mlady Spendt, lisky, slunecnice 295,- / 395,-
Dyné, hribky, porek, safrdnovd brambora, celer 325,- / 495,-
TESTOVINY

Tagliolini, Cerny lanyz, bio vejce 63°C, pazitka 475,- | 685,-
* extra gram lanyze navic 165,-
Tagliolini, hovézi svickova, chilli, cesnek, rozmaryn, smetana, rajcatové omdécka 495,- / 775,-

Ceny jsou uvedeny v Ceskych korundch a obsahuji DPH.
Informace o obsazenych alergenech Vém poskytne nase obsluha na vyzaddani.

RESTAURACE SAVOYA JE SOUCASTI SKUPINY ASTEN HOTELS.

SAVOYA

restaurant & lounge

HLAVNi CHODY

Hovérzi loupand plec, “Znojmo", arancini, ryzovd péna, kyseld okurka, spek

Bio kufeci stehno a prso, celer, hnédé mdslo, hfibky, kufeci jus
* doporucend priloha — bramborovd kase

Teleci fizek na prepusténém mdsle s bramborovou kasi, okurkovy saldt
Canddt, Pata Negra, lisky, pérek, kavidr, safrénovd brambora

Tygfi krevety v tempure, dyné, curry, kavidr, ryzovy chips, kafrovd limeta
* doporucend pfiloha - jasminova ryze

Hovérzi svickovd Black Angus, brokolice, Salotka, kvétdk, lanyzovd omdacka
* doporucend priloha - steakové hranolky

Tournedos Rossini, foie gras, brioche, Cerny lanyz, lanyZzovd omdacka

PRILOHY

Bramborovad kase, Hranolky julienne, Steakové hranolky, Okurkovy saldt, Jasminova ryze

SYRY A SUSENA SUNKA

lberico, Pata Negra — Bellota, rajcatovd bageta

Vybér francouzskych syrd, hruskovd marmeldda, brioche

DEZERTY

Vybér domdcich sorbetd a zmrzlin (cena za kopecek)
Tvarohové knedlicky, Krkonosské borlvky, crumble, jogurt

Cokolddovd pé&na Valrhona, slany karamel, bandn, zdzvor

Ceny jsou uvedeny v Ceskych korundch a obsahuji DPH.
Informace o obsazenych alergenech Vam poskytne nase obsluha na vyzadani.

RESTAURACE SAVOYA JE SOUCASTi SKUPINY ASTEN HOTELS.
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