FUR UNSERE KLEINEN GASTE

SUPPE

Rinder-Consommé, WurzelgemUse, Eiernudeln

HAUPTSPEISEN

Hanchen Nuggets oder gegrillte Hdhnchenbrust, Julienne-Pommes oder Kartoffelpiree
Sahnesauce mit Karlsbad-Knddel oder Pasta
Gegrillter Halibut, KartoffelpUree

Julienne-Pommes mit Ketchup

NACHSPEISEN

Pfannkuchen in Karamellsauce, Vanilleeis und Schlagsahne

Eis oder Sorbet Kugel

Preise sind in Tschechischen Kronen angegeben, beinhalten bereits die MwSH.
Informationen Uber Allergene bekommen Sie auf Anfrage.
SAVOYA RESTAURANT IST MITGLIED DER ASTEN HOTELS GROUP

135.-

275.-
295,-
345,-
125,-

245,-
95.-

SAVOYA

restaurant & lounge

DEGUSTATIONSMENU

Rinderfilet-Tartar, Mornay Sauce getrocknetes gerduchertes Eigelb, Rostkartoffel, Brotchips
Franciacorta Cuvée Brut, Lantieri, Italien

k3kok

Tarhonya, Brynza Kése, Riesengebirgische Pilze, getrocknetes Eigelb, Schwarzer Knoblauch
Chablis Terroir 2023, Patrick Piuze, Frankreich

k3kok

Oktopus, Pata Negra, Kartoffel, Taggiasca-Oliven, getrocknete Tomaten, schwarzer Knoblauch
Verdicchio dei Castelli di Jesi 2023, Villa Bucci, Italien

KKk

RehrUcken, Foie Gras, Kohl, lberico, Schwarzwurzel, Rosenkohl, Heidelbeeren-Jus
La Mauriane 2014, Frankreich

kK%

Schokoladenmousse Valrhona, Bananen-Brownies mit Kaffee, Miso-Karamell mit Yuzu, Banane
Diplomdtico Reserva Exclusiva, 12 years, Venezuela

Preis fur 5-Gang Degustationsment 1995 CZK / fUr eine Person
Preis fur 5-Gang DegustationsmenU mit Weinbegleitung 3195 CZK / fUr eine Person

Das DegustationsmenU muss auf Grunde seiner Dauer spétestens bis 20:30 Uhr bestellt werden.



SAVOYA

restaurant & lounge

SIGNATURE COCKTAILS

Pornstar Martini Royall
Hennessy V.S. & cranberry tonic Hennessy V.S., Double Dutch Cranberry Tonic
Hendrick’s gin & premium fonic Hendrick’s gin Original, Gurke, roter Pfeffer

Mezcal Paloma Mezcal San Cosme, rosa Grapefruit Soda, Limette

VORSPEISEN

Rinderfilet-Tartar, Mornay Sauce getrocknetes gerduchertes Eigelb, Rostkartoffel, Brotchips

Thunfisch Tataki und Crudo, Ponzu, Yuzu, Bergamotte, Avocado, Rettich, Algen-Kaviar
E Unser Sommelier empfiehlt Groner Veltliner DAC 2024, Ingrid Groiss

Garnelen und Oktopus, Kirbis, Hummus, Paprika, Tomate, Chimichurris-Sauce, Focaccia

SUPPEN

KUrbiscremesuppe, Ingwer, Birne, Bergkdse, Curry, Kokosnuss

Rinder-Consommé, WurzelgemUse, Leberknddel, Eiernudeln, Schnittlauch

VEGETARIAN

Tarhonya, Brynza Kase, Riesengebirgische Pilze, getrocknetes Eigelb, Schwarzer Knoblauch

Wilder Brokkoli, Kartoffelschaum, Blumenkohl, WintertrUffel, Rote Bete

PASTA

Tagliolini, Garnelen, gerésteter Knoblauch, Piment d” Espellete, Chili, Burrata

Tagliolini, schwarzer Wintertriffel, Bio-Ei 63°C, Schnitflauch
* 1 Gram TrUffel extra

Tagliolini, Rinderfilet, Chili, Knoblauch, Sahne, Tomatensauce, Rosmarin

Preise sind in Tschechischen Kronen angegeben, beinhalten bereits die MwSH.
Informationen Uber Allergene bekommen Sie auf Anfrage.
SAVOYA RESTAURANT IST MITGLIED DER ASTEN HOTELS GROUP
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SAVOYA

restaurant & lounge

HAUPTSPEISEN

Geschdlter Rinderbug, Sahnesauce, Preiselbeeren-Schaum, Zifronengel, Karlsbad-Knddel

Bio-H&hnchenkeule und Brust, schwarzer Triffel, Blumenkohl, Haselnusss, Topinambur, Triffelsauce

Kalbsschnitzel mit zerlassener Butter, serviert mit Kartoffelpiree, Gurkensalat mit Dill und Sauerrahm

Heilbutt, Pastinake, Apfel, Grinkohl, Chili, Zitronensauce mit Yuzu

Entenbrust und Keule, Ente-Proscuitto, Rote Bete, Kaki, Kartoffelschaum, Albufera-Sauce
RehrUcken, Foie Gras, Kohl, Iberico, Schwarzwurzel, Rosenkohl, Heidelbeeren-Jus

Oktopus, Pata Negra, Kartoffel, Taggiasca-Oliven, getrocknete Tomaten, schwarzer Knoblauch

Rindersteak Black Angus, wilder Brokkoli, Sellerie, Schalotte, Pfeffersauce mit Cognac

* empfohlene Beilage — gerdstete Grenaille-Kartoffeln in Haselnussbutter, Schnittiauch, Rauchjoghurt

Tournedos Rossini, Foie Gras, Brioche, schwarze TrUffel, TrUffelsauce

BEILAGEN

KartoffelpUree, Julienne-Pommes, Steak-Pommes, Gurkensalat mit Dill und Sauerrahm
Ger0stete Grenaille-Kartoffeln in Haselnussbutter, Schnittlauch, ger&uchertes Joghurt
Saisongemuse und Waldpilzen, Wildkr&uter, Buchweizenpopcorn

Steak-Pommes oder Julienne-Pommes, Schwarzer Wintertrffel, Triffe-Mayonnaise

KASE UND ROHSCHINKEN

Iberico - Pata Negra - Paletfte Bellota, Baguette, Tomaten Tartar

Franzdsische Kasevariation, Aubergine-Marmelade, Brioche

NACHSPEISEN

Auswahl unserer Hausgemachten Eis und Sorbet (Preis pro Kugel)
Quarkkndédeln, Riesengebirgische Blaubeeren, Streusel, Joghurt, Vanillesauce

Schokoladenmousse Valrhona, Bananen-Brownies mit Kaffee, Miso-Karamell mit Yuzu, Banane

Preise sind in Tschechischen Kronen angegeben, beinhalten bereits die MwsSt.
Informationen Uber Allergene bekommen Sie auf Anfrage.
SAVOYA RESTAURANT IST MITGLIED DER ASTEN HOTELS GROUP
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