PRO NASE NEJMENSI

POLEVKA

Hovézi consommé, nudle, korenovd zelenina

HLAVNi CHODY

Kureci nugetky nebo pfirodni kufeci kousky, hranolky nebo bramborovd kase
Hovérzi svickovd omdacka, karlovarsky knedlik nebo kolinka
Grilovany halibut, bramborovd kase

Hranolky s keCupem

DEZERTY

Palacinka v karamelové omdcce, vanilkovd zmrzling, Slehacka

Kopecek zmrzliny nebo sorbetu

Ceny jsou uvedeny v Ceskych korundch a zahrnuji DPH.
Informace o obsazenych alergenech V&m poskytne nase obsluha na vyzaddani.
RESTAURACE SAVOYA JE SOUCASTi SKUPINY ASTEN HOTELS.
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SAVOYA

restaurant & lounge

DEGUSTACNI MENU

Tatardk z hovérzi svickové, Mornay omdacka, suseny uzeny zloutek, smazend brambora,
chlebové chipsy
Franciacorta Cuvée Brut, Lantieri, Itdlie

KKk

Tarhona, brynza, krkonoiské houby, suseny Zloutek, Cerny Cesnek, pazitka
Chablis Terroir 2023, Pafrick Piuze, Francie

kkk

Chobotnice, Pata Negra, brambora, Taggiasca olivy, susend rajcata, cerny Cesnek
Verdicchio dei Castelli di Jesi 2023, Villa Bucci, Itdlie

kkk

Sméi hibet, foie gras, kapusta, iberico, Cerny kofen, kapusticky, bordvkovy jus
La Mauriane 2014, Francie

oKk

Cokolddovd péna Valrhona, bandnové brownies s kdvou, miso karamel s yuzu, bandn
Diplomdtico Reserva Exclusiva, 12 years, Venezuela

5-ti chodové degustaénimenu 1995 CZK / osoba
5-ti chodové degusta&ni menu veetné pdrovdnis vinem 3195 CZK / osoba

Degustacni menu je s ohledem na délku konzumace mozné objednat do 20:30.



SAVOYA

restaurant & lounge

SIGNATURE KOKTEJLY

Pornstar Martini Royal Moét & Chandon Brut Imperial, Belvedere vodka, passion fruit 655,-
Hennessy V.S. & cranberry tonic Hennessy V.S., Double Dutch brusinkovy tonic 355,-
Hendrick’s gin & premium tonic Hendrick’s gin Original, okurka, ¢erveny pepf 315,-
Mezcal Paloma Mezcal San Cosme, rizovd grepovd soda, limetka 295,-
PREDKRMY

Tatardk z hovézi svickové, Mornay omdcka, suseny uzeny zZloutek, smazend brambora, chlebové chipsy 445,-
Tundkové tataki a crudo, ponzu, yuzu, bergamot, avokddo, fedkev, kavidr z fas 465,-
E Nd&3 sommeliér doporucuje Griner Veltliner DAC 2024, Ingrid Groiss 250,-
Krevety a chobotnice, dyné, hummus, paprika, rajce, focaccia, chimichurri omd&cka 475,- | 685,-
POLEVKY

Dynovy krém, z&zvor, hruska, horsky syr, curry, kokos 185,-
Hovézi consommé, kofenovd zelenina, jatrové knedlicky, Zloutkové nudle, pazitka 245,-
VEGETARIAN

Tarhona, brynza, krkonosské houby, suseny Zloutek, Cerny Cesnek, pazitka 325,- / 425,-
Divokd brokolice, bramborovd péna, kvétdk, zimni lanyz, fepa 345,- / 445,-
TESTOVINY

Tagliolini, tygfi krevety, peCeny Cesnek, piment d "Espellette, chilli, burrata 545,- /1 775,-
Tagliolini, Cerny zimni lanyz, bio vejce 63°C, pazitka 525,- / 685.,-
* extra gram lanyze navic 185,-
Tagliolini, hovézi svickovd, chilli, Eesnek, smetana, rajcatovd omdcka, rozmaryn 545,- /1 765.-

Ceny jsou uvedeny v Ceskych korundch a zahrnuji DPH.
Informace o obsazenych alergenech Vém poskytne nase obsluha na vyzaddani.
RESTAURACE SAVOYA JE SOUCASTi SKUPINY ASTEN HOTELS.

SAVOYA

restaurant & lounge

HLAVNi CHODY

Hovérzi loupand plec, svickovd omdcka, brusinkovd péna, citrénovy gel, karlovarsky knedlik

Bio kureci prso a stehno, ¢erny lanyz, kvétdk, liskovy ofisek, topinambur, lanyZzovd omdacka

Teleci fizek na prepusténém mdsle s bramborovou kasi, okurkovy saldt s koprem a zakysanou smetanou
Halibut, pastyndk, jablko, kadefdavek, chilli, citrusovéd omdcka s yuzu

Kachni prso a stehno, kachni priut, Cervend fepa, kaki, bramborovd péna, Aloufera omdcka

Sréi hibet, foie gras, kapusta, iberico, Cerny kofen, kapusticky, borivkovy jus

Chobotnice, Pata Negra, brambora, Taggiasca olivy, susend rajcata, cerny Cesnek

Hovézi svickovd Black Angus, divokd brokolice, celer, 3alotka, peprovd omdcka s konakem
* doporucend priloha — pecené grendille v ofiskovém mdsle, pazitka, uzeny jogurt

Tournedos Rossini, foie gras, brioche, Cerny lanyz, lanyzovd omdacka

PRILOHY

Bramborovd kase, julienne hranolky, steakové hranolky, okurkovy saldt s koprem a zakysanou smetanou
Pecené grenaille v ofiskovém mdsle, pazitka, uzeny jogurt
Sezonni zelenina a lesni houby, divoké bylinky, popcorn z pohanky

Steakové nebo julienne hranolky, zimni lanyz, lanyzovd majonéza, pazitka

SYRY A SUSENA SUNKA

lberico, Pata Negra — Bellota, bageta, tatardk z rajcat

Vybér francouzskych syr0, lilkovd marmeldda, brioche

DEZERTY

Vybér domdcich sorbetd a zmrzlin (cena za kopedcek)
Tvarohové knedlicky, krkonosské borbvky, crumble, jogurt, vanilkovd omdéacka

Cokoladdovd p&na Valrhona, bandnové brownies s kdvou, miso karamel s yuzu, bandn

Ceny jsou uvedeny v Ceskych korundch a zahmuji DPH.
Informace o obsazenych alergenech Vam poskytne nase obsluha na vyzaddni.
RESTAURACE SAVOYA JE SOUCASTi SKUPINY ASTEN HOTELS.
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