
Ceny jsou uvedeny v Českých korunách a zahrnují DPH.  Ceny jsou uvedeny v Českých korunách a zahrnují DPH. 

Informace o obsažených alergenech Vám poskytne naše obsluha na vyžádání. Informace o obsažených alergenech Vám poskytne naše obsluha na vyžádání. 

RESTAURACE SAVOYA JE SOUČÁSTÍ SKUPINY ASTEN HOTELS. RESTAURACE SAVOYA JE SOUČÁSTÍ SKUPINY ASTEN HOTELS. 

 

PRO NAŠE NEJMENŠÍ 

 

POLÉVKA 

Hovězí consommé, nudle, kořenová zelenina   135,- 

 

HLAVNÍ CHODY 

Kuřecí nugetky nebo přírodní kuřecí kousky, hranolky nebo bramborová kaše   275,- 

Hovězí svíčková omáčka, karlovarský knedlík nebo kolínka   295,- 

Grilovaný halibut, bramborová kaše    345,- 

Hranolky s kečupem    125,- 

 

DEZERTY 

Palačinka v karamelové omáčce, vanilková zmrzlina, šlehačka   245,- 

Kopeček zmrzliny nebo sorbetu    95,- 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

DEGUSTAČNÍ MENU 

 

 

Tatarák z hovězí svíčkové, Mornay omáčka, sušený uzený žloutek, smažená brambora,  

chlebové chipsy 

Franciacorta Cuvée Brut, Lantieri, Itálie 

 

*** 

Tarhoňa, brynza, krkonošské houby, sušený žloutek, černý česnek, pažitka 

Chablis Terroir 2023, Patrick Piuze, Francie 

 

*** 

Chobotnice, Pata Negra, brambora, Taggiasca olivy, sušená rajčata, černý česnek 

Verdicchio dei Castelli di Jesi 2023, Villa Bucci, Itálie 

*** 

Srnčí hřbet, foie gras, kapusta, iberico, černý kořen, kapustičky, borůvkový jus 

La Mauriane 2014, Francie 

 

*** 

Čokoládová pěna Valrhona, banánové brownies s kávou, miso karamel s yuzu, banán 

Diplomático Reserva Exclusiva, 12 years, Venezuela 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

5-ti chodové degustační menu     1995 CZK / osoba 

5-ti chodové degustační menu včetně párování s vínem      3195 CZK / osoba 

Degustační menu je s ohledem na délku konzumace možné objednat do 20:30. 

 

 

 



Ceny jsou uvedeny v Českých korunách a zahrnují DPH.  Ceny jsou uvedeny v Českých korunách a zahrnují DPH. 

Informace o obsažených alergenech Vám poskytne naše obsluha na vyžádání. Informace o obsažených alergenech Vám poskytne naše obsluha na vyžádání. 

RESTAURACE SAVOYA JE SOUČÁSTÍ SKUPINY ASTEN HOTELS. RESTAURACE SAVOYA JE SOUČÁSTÍ SKUPINY ASTEN HOTELS. 

 

 

SIGNATURE KOKTEJLY 

Pornstar Martini Royal Moët & Chandon Brut Imperial, Belvedere vodka, passion fruit 655,- 

Hennessy V.S. & cranberry tonic Hennessy V.S., Double Dutch brusinkový tonic   355,- 

Hendrick´s gin & premium tonic Hendrick´s gin Original, okurka, červený pepř   315,- 

Mezcal Paloma Mezcal San Cosme, růžová grepová soda, limetka   295,- 

 

 

PŘEDKRMY 

Tatarák z hovězí svíčkové, Mornay omáčka, sušený uzený žloutek, smažená brambora, chlebové chipsy 445,- 

Tuňákové tataki a crudo, ponzu, yuzu, bergamot, avokádo, ředkev, kaviár z řas               465,- 

  Náš sommeliér doporučuje Grüner Veltliner DAC 2024, Ingrid Groiss   250,- 

Krevety a chobotnice, dýně, hummus, paprika, rajče, focaccia, chimichurri omáčka   475,- / 685,- 

 

POLÉVKY 

Dýňový krém, zázvor, hruška, horský sýr, curry, kokos   185,- 

Hovězí consommé, kořenová zelenina, játrové knedlíčky, žloutkové nudle, pažitka   245,- 

 

VEGETARIÁN  

Tarhoňa, brynza, krkonošské houby, sušený žloutek, černý česnek, pažitka   325,- / 425,- 

Divoká brokolice, bramborová pěna, květák, zimní lanýž, řepa   345,- / 445,- 

 

 

TĚSTOVINY 

Tagliolini, tygří krevety, pečený česnek, piment d ´Espellette, chilli, burrata   545,- / 775,- 

Tagliolini, černý zimní lanýž, bio vejce 63°C, pažitka      525,- / 685,- 

* extra gram lanýže navíc    185,- 
 

Tagliolini, hovězí svíčková, chilli, česnek, smetana, rajčatová omáčka, rozmarýn   545,- / 765,- 

  

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

HLAVNÍ CHODY 

Hovězí loupaná plec, svíčková omáčka, brusinková pěna, citrónový gel, karlovarský knedlík                               465,-  

Bio kuřecí prso a stehno, černý lanýž, květák, lískový oříšek, topinambur, lanýžová omáčka   525,- 

Telecí řízek na přepuštěném másle s bramborovou kaší, okurkový salát s koprem a zakysanou smetanou 595,- 

Halibut, pastyňák, jablko, kadeřávek, chilli, citrusová omáčka s yuzu   675,- 

Kachní prso a stehno, kachní pršut, červená řepa, kaki, bramborová pěna, Albufera omáčka   745,- 

Srnčí hřbet, foie gras, kapusta, iberico, černý kořen, kapustičky, borůvkový jus   775,- 

Chobotnice, Pata Negra, brambora, Taggiasca olivy, sušená rajčata, černý česnek   785,- 

Hovězí svíčková Black Angus, divoká brokolice, celer, šalotka, pepřová omáčka s koňakem   995,- 
* doporučená příloha – pečené grenaille v oříškovém másle, pažitka, uzený jogurt   175,-  
 

 

 
 

 

 

Tournedos Rossini, foie gras, brioche, černý lanýž, lanýžová omáčka   1495,- 

 

 

PŘÍLOHY 

Bramborová kaše, julienne hranolky, steakové hranolky, okurkový salát s koprem a zakysanou smetanou 125,-  

Pečené grenaille v oříškovém másle, pažitka, uzený jogurt   175,- 

Sezonní zelenina a lesní houby, divoké bylinky, popcorn z pohanky   225,- 

Steakové nebo julienne hranolky, zimní lanýž, lanýžová majonéza, pažitka   275,- 

 

SÝRY A SUŠENÁ ŠUNKA 

Iberico, Pata Negra – Bellota, bageta, tatarák z rajčat   565,- 

Výběr francouzských sýrů, lilková marmeláda, brioche   495,- 

 

DEZERTY 
 
Výběr domácích sorbetů a zmrzlin (cena za kopeček)   95,- 

Tvarohové knedlíčky, krkonošské borůvky, crumble, jogurt, vanilková omáčka   285,- 

Čokoládová pěna Valrhona, banánové brownies s kávou, miso karamel s yuzu, banán   345,-  

 

 


