
Ceny jsou uvedeny v Českých korunách a zahrnují DPH.  Ceny jsou uvedeny v Českých korunách a zahrnují DPH. 

Informace o obsažených alergenech Vám poskytne naše obsluha na vyžádání. Informace o obsažených alergenech Vám poskytne naše obsluha na vyžádání. 

RESTAURACE SAVOYA JE SOUČÁSTÍ SKUPINY ASTEN HOTELS. RESTAURACE SAVOYA JE SOUČÁSTÍ SKUPINY ASTEN HOTELS. 

 

PRO NAŠE NEJMENŠÍ 

 

POLÉVKA 

Hovězí consommé, nudle, kořenová zelenina   135,- 

 

HLAVNÍ CHODY 

Tagliolini s rajčatovou omáčkou, parmezán   225,- 

Kuřecí nugetky nebo přírodní kuřecí kousky, hranolky nebo bramborová kaše   275,- 

Hovězí svíčková omáčka, karlovarský knedlík nebo kolínka   295,- 

Grilovaný pstruh lososovitý, bramborová kaše   345,- 

Hranolky s kečupem    135,- 

 

DEZERTY 

Palačinka s marmeládou nebo nutellou, vanilková zmrzlina, šlehačka   245,- 

Kopeček zmrzliny nebo sorbetu    95,- 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

DEGUSTAČNÍ MENU 

 

 

Tatarák z hovězí svíčkové, sušená rajčata, hovězí garum, burrata, kapary, topinka  

Moët & Chandon Rosé, Francie 

 

*** 

Tarhoňa, uzený žloutek, divoký špenát, medvědí česnek, tvaroh z brynzy 

Bourgogne Blanc 2022, Olivier Leflaive, Francie 

 

*** 

Chobotnice, kukuřice, fazole, chorizo, Pata Negra 

M de Minuty Rosé 2025, Château Minuty, Francie 

*** 

Hovězí svíčková Black Angus, zeleninová terinka, pepřová omáčka 

Chianti Riserva Falacia 2021, Terre del Bruno, Itálie 

 

*** 

Bílá čokoládová pěna Valrhona, mučenka, mango, chilli, praskací cukr 

Planteray Cut & Dry, Barbados 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

5-ti chodové degustační menu     1995 CZK / osoba 

5-ti chodové degustační menu včetně párování s vínem      3395 CZK / osoba 

Degustační menu je s ohledem na délku konzumace možné objednat do 20:30. 

 

 

 

 



Ceny jsou uvedeny v Českých korunách a zahrnují DPH.  Ceny jsou uvedeny v Českých korunách a zahrnují DPH. 

Informace o obsažených alergenech Vám poskytne naše obsluha na vyžádání. Informace o obsažených alergenech Vám poskytne naše obsluha na vyžádání. 

RESTAURACE SAVOYA JE SOUČÁSTÍ SKUPINY ASTEN HOTELS. RESTAURACE SAVOYA JE SOUČÁSTÍ SKUPINY ASTEN HOTELS. 

 

 

SIGNATURE KOKTEJLY 

Pornstar Martini Royal Moët & Chandon Brut Impérial, Belvedere vodka, passion fruit 655,- 

Negroni Tanqueray No °10, Campari Bitter, Martini Rosso, pomeranč 355,- 

Eminente Highball Eminente Reserva, Angostura bitter, soda, citrónová kůra  325,- 

Hendrick´s gin & premium tonic Hendrick´s gin Original, okurka, červený pepř   315,- 

 

 

PŘEDKRMY 

Tatarák z hovězí svíčkové, sušená rajčata, hovězí garum, burrata, kapary, topinka    445,- 

Tuňákové tataki, meloun, yuzu, miso, bergamot, melounové ponzu               475,- 

  Náš sommeliér doporučuje M de Minuty Rosé 2025, Château Minuty   250,- 

Paštika z bio kuřete, portské víno, divoké bylinky, nakládaná zelenina, brioche   385,- 

 

POLÉVKY 

Krém z pečených paprik, feta sýr, bylinkové pesto, slunečnice   225,- 

Hovězí consommé, kořenová zelenina, játrové knedlíčky, žloutkové nudle, pažitka   245,- 

 

VEGETARIÁN  

Tarhoňa, uzený žloutek, divoký špenát, medvědí česnek, tvaroh z brynzy   335,- / 445,- 

Barevná rajčata, burrata, bylinkové pesto, bazalka, chilli, rajčatová voda   465,- 

 

 

TĚSTOVINY 

Tagliolini, černý letní lanýž z Alby, bio vejce 63°C, pažitka      545,- / 745,- 
* extra gram lanýže navíc    175,- 
 

Tagliolini, tygří krevety, chobotnice, uzená rajčata, piment d‘Espelette   575,- / 775,- 

Ravioli s horským sýrem, smrže, houbové duxelles, brokolice, divoké bylinky   545,- / 745,- 

  

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

HLAVNÍ CHODY 

Telecí Blanquette de veau, barevná karotka, sezonní houby, chlupaté knedlíky   495,- 

Bio kuřecí prso, smrže, ravioli s horským sýrem, houbové duxelles, brokolice, smržová omáčka   585,- 

Telecí řízek na přepuštěném másle s bramborovou kaší, okurkový salát s pažitkou   595,- 

Tygří krevety, černý česnek, zázvor, cuketa, rajče, focaccia   645,- 

Pstruh lososovitý, kaviár ze pstruha, tramezzino toast, hrášek, kedlubna, uzená omáčka   665,- 

Chobotnice, kukuřice, fazole, chorizo, Pata Negra   845,- 

Hovězí svíčková Black Angus, zeleninová terinka, pepřová omáčka   995,- 
* doporučená příloha – bramborová kaše s letním lanýžem z Alby a horským sýrem   225,-  
 

 

 
 

 

 

Tournedos Rossini, foie gras, brioche, černý letní lanýž, lanýžová omáčka   1295,- 

 

 

PŘÍLOHY 

Bramborová kaše, julienne hranolky, steakové hranolky, okurkový salát s pažitkou   135,-  

Bramborová kaše s letním lanýžem z Alby a horským sýrem   225,- 

Sezonní zelenina na másle, divoké bylinky   245,- 

Steakové nebo julienne hranolky, letní lanýž z Alby, lanýžová majonéza, parmezán, pažitka   285,- 

 

SÝRY A SUŠENÁ ŠUNKA 

Iberico, Pata Negra – Bellota, bageta, cherry rajčata, bylinkový pesto   565,- 

Výběr francouzských sýrů, marmeláda z červené cibule, chléb se sušeným ovocem   525,- 

 

DEZERTY 
 
Výběr domácích sorbetů a zmrzlin (cena za kopeček)   95,- 

Jahody, mascarpone, smetana, tvaroh, vanilka, slaný med   295,- 

Bílá čokoládová pěna Valrhona, mučenka, mango, chilli, praskací cukr   325,- 

 

 


