PRO NASE NEJMENSI S AV O YA

restaurant & lounge

POLEVKA
Hovézi consommmé, nudle, kofenovd zelenina 135,-
HLAVNi CHODY
. S L DEGUSTACNI MENU
Kureci nugetky nebo prirodni kufeci kousky, hranolky nebo bramborova kase 265,-
Kufe na paprice, kolinka 275,-
Grilovany morsky vlk, bramborovd kase 285,-
Hranolky s kecuoem 195 Tatardk z hovézi svickové, uzeny Zloutek, cibulka, kfen, smazend brambora, chlebové chipsy
anolky s kecupe ' Griner Veltliner DAC 2023, Ingrid Groiss, Rakousko
DEZERTY
) Tarhona, divoky Cesnek, mascarpone, mlady Spendt, vejce, smrz
Palacinka s jahodami, Slehacka, slehany fvaroh s vanilkou 245,- Sauvignon Blanc 2024, Milan SSkal, Ceskd republika
Zmrzlinovy pohdr dle denni nabidky 195,-
Kopecek zmrzliny nebo sorbetu 95,-

Morsky vk, variace rajcat, Taggiasca olivy, kavidr, cukrovy hrdsek, bazalka, citrénovd omdacka
Rosalie 2024, Bernhard Oftt, Rakousko

KKk

Kachni prso a stehno, kachni priut, radicchio, lisky, rouennaise omdacka s foie gras
Villa Martis 2020, Marchesy di Grésy, Itdlie

kKK

Tvarohové knedli¢ky, jahody, mascarpone, crumble, verbena, slehacka
Hennessy V.S.0O.P., Francie

5-ti chodové degustaénimenu 1995 CZK / osoba
5-ti chodové degustacni menu veetné pdrovdnis vinem 3195 CZK / osoba

Degustacni menu je s ohledem na délku konzumace mozné objednat do 20:30.

Ceny jsou uvedeny v Ceskych korundch a zahrnuji DPH.
Informace o obsazenych alergenech V&m poskytne nase obsluha na vyzaddani.
RESTAURACE SAVOYA JE SOUCASTi SKUPINY ASTEN HOTELS.



SIGNATURE KOKTEJLY
Pornstar Martini Royal

Henessy V.S. & cranberry tonic
Hendrick’s gin & premium tonic

Mezcal Paloma

PREDKRMY

SAVOYA

restaurant & lounge

Moét & Chandon Brut Imperial, Belvedere vodka, passion fruit 655,-

Hennessy V.S., Double Dutch brusinkovy tonic
Hendrick’s gin Original, okurka, erveny pepf

Mezcal San Cosme, rizovd grepovd soda, limetka

Tatardk z hovézi svickové, uzeny zloutek, cibulka, kifen, smazend brambora, chlebové chipsy

Divoky losos Label Rouge, bergamot, ponzu, vodni meloun, miso, ryzovy chips

E N&3s sommeliér doporucuje Griner Veltliner DAC 2023, Ingrid Groiss

POLEVKY

Polévka dle denni nabidky

Hovézi consommé, kofenovd zelenina, jatrové knedlicky, Zloutkové nudle, pazitka

VEGETARIAN

Tarhona, divoky cesnek, mascarpone, mlady Spendt, vejce, smrz

Hrdsek, vejce, mladd karotka, lisky, smrz, mangold, divoké bylinky, Spendt

SALAT

Little Gem, variace rajcat, Stracciatella syr, bazalka, pampeliskovy med, Chardonnay dresink

Little Gem, kozi syr, quinoa, hr&sek, barevnd karotka, fedkvicky, bazalka, divoké bylinky

TESTOVINY

Tagliolini, Cerny lanyz, bio vejce 63°C, pazitka

* extra gram lanyze navic

Tagliolini, hovézi svickova, chilli, Cesnek, smetana, rajcatovd omdacka, rozmaryn

Ceny jsou uvedeny v Ceskych korundch a zahrnuji DPH.
Informace o obsazenych alergenech Vém poskytne nase obsluha na vyzaddani.
RESTAURACE SAVOYA JE SOUCASTi SKUPINY ASTEN HOTELS.
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SAVOYA

restaurant & lounge

HLAVNi CHODY

Bio kufeci prso a stehno, smrz, m&ta, mangold, smrzovéd omdacka

Iberico krkovicka, estragon, mladd karotka, uzend cibulovd péna, sumac, hofcicnd omdacka
* doporucend priloha — bramborovd kase

Teleci fizek na prepusténém mdsle s bramborovou kasi, okurkovy saldt

Mofsky vik, variace rajcat, Taggiasca olivy, kavidr, cukrovy hrdsek, bazalka, citrénovd omdcka
Kachni prso a stehno, kachni prsut, radicchio, lisky, rouennaise omdacka s foie gras

Chobotnice a krevety, piment d‘Espelette, bazalka, rajcata, focaccia, omdcka z pecenych paprik

Hovézi svickovd Black Angus, variace kvétdku, lanyzovd omdcka
* doporucend priloha - steakové hranolky

Tournedos Rossini, foie gras, brioche, Cerny lanyz, lanyzovd omdcka

PRILOHY
Bramborovd kase, Hranolky julienne, Steakové hranolky, Okurkovy salét
Steakové hranolky, letni lanyz, lanyzovd majonéza

Grilovand sezénni zelenina, divoké bylinky, pohankovy popcorn

SYRY A SUSENA SUNKA

lberico, Pata Negra — Bellota, bageta, divoké bylinky, cherry rajcdtka

Vybér francouzskych syr(, likovd marmeldda, brioche

DEZERTY

Vybér domdcich sorbetd a zmrzlin (cena za kopecek)
Zmrzlinovy pohdr dle denni nabidky
Tvarohové knedli¢ky, jahody, mascarpone, crumble, verbena, slehacka

Cokolddova pé&na Valrhona, smetana, pampeliska, meruriky

WINE SNACK

Pata Negra, vybér francouzskych syrd, focaccia, grissini

Steakové hranolky, letni lanyz, lanyzovd majonéza

Ceny jsou uvedeny v Ceskych korundch a zahmuji DPH.
Informace o obsazenych alergenech Vam poskytne nase obsluna na vyzadani.
RESTAURACE SAVOYA JE SOUCASTi SKUPINY ASTEN HOTELS.
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