
Ceny jsou uvedeny v Českých korunách a zahrnují DPH.  Ceny jsou uvedeny v Českých korunách a zahrnují DPH. 

Informace o obsažených alergenech Vám poskytne naše obsluha na vyžádání. Informace o obsažených alergenech Vám poskytne naše obsluha na vyžádání. 

RESTAURACE SAVOYA JE SOUČÁSTÍ SKUPINY ASTEN HOTELS. RESTAURACE SAVOYA JE SOUČÁSTÍ SKUPINY ASTEN HOTELS. 

 

PRO NAŠE NEJMENŠÍ 

 

POLÉVKA 

Hovězí consommé, nudle, kořenová zelenina   135,- 

 

HLAVNÍ CHODY 

Tagliolini s rajčatovou omáčkou, parmezán   225,- 

Kuřecí nugetky nebo přírodní kuřecí kousky, hranolky nebo bramborová kaše   275,- 

Hovězí svíčková omáčka, karlovarský knedlík nebo kolínka   295,- 

Grilovaný pstruh lososovitý, bramborová kaše   345,- 

Hranolky s kečupem    135,- 

 

DEZERTY 

Palačinka s marmeládou nebo nutellou, vanilková zmrzlina, šlehačka   245,- 

Kopeček zmrzliny nebo sorbetu    95,- 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

DEGUSTAČNÍ MENU 

 

 

Tataki a tatarák z tuňáka, paprika, feta, katsuobushi, wasabi  

Franciacorta Cuvée Brut DOCG, Lantieri, Itálie 

 

*** 

Pečené foie gras, javorový sirup, černý ořech, sušené kachní prso, červené jablko, brioche 

Riesling Charm 2024, Georg Breuer, Německo 

 

*** 

Tarhoňa, dýně, hruška, Blue Stilton, dýňové semínko, divoké bylinky 

Bourgogne Blanc 2022, Olivier Leflaive, Francie 

*** 

Hovězí svíčková Black Angus, bramborová kroketa s mandlemi, karotka, lanýžová omáčka 

Blason d’Issan 2021, Château d‘Issan, Francie 

 

*** 

Bílá čokoládová pěna Valrhona, mučenka, mango, chilli, praskací cukr 

Don Papa Baroko, Filipíny 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

5-ti chodové degustační menu     1995 CZK / osoba 

5-ti chodové degustační menu včetně párování s vínem      3395 CZK / osoba 

Degustační menu je s ohledem na délku konzumace možné objednat do 20:30. 

 

 

 

 



Ceny jsou uvedeny v Českých korunách a zahrnují DPH.  Ceny jsou uvedeny v Českých korunách a zahrnují DPH. 

Informace o obsažených alergenech Vám poskytne naše obsluha na vyžádání. Informace o obsažených alergenech Vám poskytne naše obsluha na vyžádání. 

RESTAURACE SAVOYA JE SOUČÁSTÍ SKUPINY ASTEN HOTELS. RESTAURACE SAVOYA JE SOUČÁSTÍ SKUPINY ASTEN HOTELS. 

 

 

SIGNATURE KOKTEJLY 

Pornstar Martini Royal Moët & Chandon Brut Impérial, Belvedere vodka, passion fruit 655,- 

Negroni Tanqueray No °10, Campari Bitter, Martini Rosso, pomeranč 355,- 

Eminente Highball Eminente Reserva, Angostura bitter, soda, citrónová kůra  325,- 

Hendrick´s gin & premium tonic Hendrick´s gin Original, okurka, červený pepř   315,- 

 

 

PŘEDKRMY 

Tatarák z hovězí svíčkové, hříbková pěna, shimeji, chilli, zázvor, topinambur, topinka    395,- 

Tataki a tatarák z tuňáka, paprika, feta, katsuobushi, wasabi               465,- 

  Náš sommeliér doporučuje Franciacorta Cuvée Brut DOCG, Lantieri   290,- 

Pečené foie gras, javorový sirup, černý ořech, sušené kachní prso, červené jablko, brioche   445,- 

 

POLÉVKY 

Celerový krém, parmezán, černý lanýž, brambor, jablko granny smith   195,- 

Hovězí consommé, kořenová zelenina, játrové knedlíčky, žloutkové nudle, pažitka   245,- 

 

VEGETARIÁN  

Tarhoňa, dýně, hruška, Blue Stilton, dýňové semínko, divoké bylinky   335,- / 445,- 

 

TĚSTOVINY 

Tagliolini, černý lanýž z Alby, bio vejce 63°C, lanýžová omáčka, pažitka      545,- / 745,- 
* extra gram lanýže navíc    185,- 
 

Tagliolini, tygří krevety, chobotnice, uzená rajčata, černý česnek, piment d’Espelette   575,- / 775,- 

Ravioli s horským sýrem, krkonošské hříbky, hříbkový duxelles, brokolice, hříbková omáčka   495,- / 695,- 

  

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

HLAVNÍ CHODY 

Telecí Blanquette de veau, barevná karotka, sezonní houby, chlupaté knedlíky   475,- 

Bio kuřecí prso, krkonošské hříbky, ravioli s horským sýrem, hříbkové duxelles, brokolice, hříbková omáčka 585,- 

Telecí řízek na přepuštěném másle s bramborovou kaší, okurkový salát    595,- 

Pstruh lososovitý, kaviár ze pstruha, tramezzino toast, polenta, pórek, omáčka z Pata Negry   645,- 

Chobotnice a tygří krevety, italské rajčatové risotto, piment d’Espelette, burrata   745,- 

Hovězí svíčková Black Angus, bramborová kroketa s mandlemi, karotka, lanýžová omáčka   995,- 
 

 

 

 
 

 

Tournedos Rossini, foie gras, bramborová kaše s lanýžem, černý lanýž, lanýžová omáčka   1395,- 

 

 

PŘÍLOHY 

Bramborová kaše, julienne hranolky, steakové hranolky, okurkový salát    135,-  

Bramborová kaše s černým lanýžem z Alby a horským sýrem   245,- 

Sezonní zelenina na másle, divoké bylinky, pohanka   245,- 

Steakové nebo julienne hranolky, černý lanýž z Alby, lanýžová majonéza, parmezán, pažitka   295,- 

 

SÝRY A SUŠENÁ ŠUNKA 

Iberico, Pata Negra – Bellota, bageta, cherry rajčata, bylinkový pesto   565,- 

Výběr francouzských sýrů, marmeláda z červené cibule, brioche   525,- 

 

DEZERTY 
 
Výběr domácích sorbetů a zmrzlin (cena za kopeček)   95,- 

Čokoládová koule "Banana split", slaný karamel   335,- 

Bílá čokoládová pěna Valrhona, mučenka, mango, chilli, praskací cukr   295,- 

 

 


