PRO NASE NEJMENSI

POLEVKA

Hovézi consommé, nudle, korenovd zelenina

HLAVNi CHODY

Tagliolini s raj¢atovou omdackou, parmezdn

Kureci nugetky nebo pfirodni kufeci kousky, hranolky nebo bramborovd kase
Hovézi svickovd omdacka, karlovarsky knedlik nebo kolinka

Grilovany pstruh lososovity, bramborovd kase

Hranolky s keCupem

DEZERTY

Palacinka s marmelddou nebo nutellou, vanilkovd zmrzling, Slehacka

Kopecek zmrzliny nebo sorbetu

Ceny jsou uvedeny v Ceskych korundch a zahrnuji DPH.
Informace o obsazenych alergenech V&m poskytne nase obsluha na vyzaddani.
RESTAURACE SAVOYA JE SOUCASTi SKUPINY ASTEN HOTELS.
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SAVOYA

restaurant & lounge

DEGUSTACNI MENU

Tataki a tatardk z tundka, paprika, feta, katsuobushi, wasabi
Franciacorta Cuvée Brut DOCG, Lantieri, Itdlie

k3kok

Pecené foie gras, javorovy sirup, Cerny ofech, susené kachni prso, Cervené jablko, brioche
Riesling Charm 2024, Georg Breuer, Némecko

k3kok

Tarhonia, dyné&, hruska, Blue Stilton, dynové seminko, divoké bylinky
Bourgogne Blanc 2022, Olivier Leflaive, Francie

k3kok

Hovérzi svickovd Black Angus, bramborovd kroketa s mandlemi, karotka, lanyzovd omdcka
Blason d'Issan 2021, Chateau d‘lssan, Francie

kK%

Bil& Cokolddovd péna Valrhona, mucenka, mango, chilli, praskaci cukr
Don Papa Baroko, Filipiny

5-ti chodové degustaénimenu 1995 CZK / osoba
5-ti chodové degustacni menu véetné pdrovdnis vinem 3395 CZK / osoba

Degustacni menu je s ohledem na délku konzumace moziné objednat do 20:30.



SAVOYA

restaurant & lounge

SIGNATURE KOKTEJLY

Pornstar Martini Royal Moét & Chandon Brut Impérial, Belvedere vodka, passion fruit 655,-
Negroni Tanqgueray No °10, Campairi Bitter, Martini Rosso, pomeranc 355,-
Eminente Highball Eminente Reserva, Angostura bitter, soda, citrénova kira 325,-
Hendrick’s gin & premium tonic Hendrick’s gin Original, okurka, cerveny pepf 315,-
PREDKRMY

Tatardk z hovéz svickové, hiilbkovd péna, shimeii, chilli, z&dzvor, topinambur, topinka 395.-
Tataki a tatardk z tundka, paprika, feta, katsuobushi, wasabi 465,-
E Nd&3s sommeliér doporucuije Franciacorta Cuvée Brut DOCG, Lantieri 290,-
Pecené foie gras, javorovy sirup, Cerny ofech, susené kachni prso, Cervené jablko, brioche 445,-
POLEVKY

Celerovy krém, parmezdn, Cerny lanyz, brambor, jablko granny smith 195,-
Hovézi consommé, kofenovd zelenina, jatrové knedlicky, zloutkové nudle, pazitka 245,-
VEGETARIAN

Tarhona, dyné, hruska, Blue Stilton, dyriové seminko, divoké bylinky 335,- / 445,-
TESTOVINY

Tagliolini, Cerny lanyz z Alby, bio vejce 63°C, lanyzovd omdcka, pazitka 545,- | 745,-
* extra gram lanyZe navic 185,-
Tagliolini, tygfi krevety, chobotnice, uzend rajcata, Eerny Eesnek, piment d'Espelette 575,-/775,-
Ravioli s horskym syrem, krkonosské hribky, hiibkovy duxelles, brokolice, hfibkovd omdacka 495,- / 695,-

Ceny jsou uvedeny v Ceskych korundch a zahrnuji DPH.
Informace o obsazenych alergenech Vém poskytne nase obsluha na vyzaddani.
RESTAURACE SAVOYA JE SOUCASTi SKUPINY ASTEN HOTELS.

SAVOYA

restaurant & lounge

HLAVNi CHODY

Teleci Blanquette de veau, barevnd karotka, sezonni houby, chlupaté knedliky

Bio kureci prso, krkonosské hribky, ravioli s horskym syrem, hiibkové duxelles, brokolice, hfibkovd omdacka

Teleci fizek na prepusténém mdsle s bramborovou kasi, okurkovy saldt
Pstruh lososovity, kavidr ze pstruha, framezzino toast, polenta, pdrek, omdacka z Pata Negry
Chobotnice a tygfi krevety, italské rajcatové risotto, piment d’'Espelette, burrata

Hovézi svickova Black Angus, bramborovd kroketa s mandlemi, karotka, lanyzovd omdacka

Tournedos Rossini, foie gras, bramborovd kase s lanyzem, erny lanyz, lanyzovéd omdacka

PRILOHY

Bramborovd kase, julienne hranolky, steakové hranolky, okurkovy salét
Bramborovd kase s Cernym lanyzem z Alby a horskym syrem
Sezonni zelenina na mdasle, divoké bylinky, pohanka

Steakové nebo julienne hranolky, cerny lanyz z Alby, lanyzové majonéza, parmezdn, pazitka

SYRY A SUSENA SUNKA

lberico, Pata Negra - Bellota, bageta, cherry rajcata, bylinkovy pesto

Vybér francouzskych syrd, marmeldda z Cervené cibule, brioche

DEZERTY

Vybér domdcich sorbetd a zmrzlin (cena za kopecek)
Cokolddova koule "Banana split', slany karamel

Bild Cokolddovd péna Valrhona, mucenka, mango, chilli, praskaci cukr

Ceny jsou uvedeny v Ceskych korundch a zahmuji DPH.
Informace o obsazenych alergenech Vam poskytne nase obsluha na vyzaddni.
RESTAURACE SAVOYA JE SOUCASTi SKUPINY ASTEN HOTELS.
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